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SPEISEKARTE

VORNEWEG

Tomatencremesuppe v
Basilikumschaum | Crottons | Hausbrot

Pfifferlingcremesuppe \,”
Miso | Portwein | Croutons

Bruschetta v
Hausbrot | sonnengereifte Strauchtomaten | Schalotten | Knoblauch | Parmesan

Wahlweise mit gezupfter Burrata v

Carpaccio vom Rinderfilet
Rucola | Pinienkerne | Kirschtomaten | Parmesan

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Ofenfrische Brezel \f
- mit Obazda
- mit aufgeschlagener Salzbutter

Bayrischer Wurstsalat | Hausbrot

wahlweise auch als Schweizer Wurstsalat mit Bergkase | Hausbrot

Currywurst

Timmerberg Bratwurst | neunzehn’86-Currysauce | Currypulver | Super Crunch Fritten

Mediterrane Garnelenpfanne
Gemiisewiirfel | Kirschtomaten | Knoblauch | Peperoni | Olivendl | Hausbrot
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GRUNZEUG & FLAMMKUCHEN

Caesar Salad 13
Romanasalat | Parmesan | Cro(itons | Caesar-Dressing mit Kapern & Sardellen

Marktfrische Salatbowl \7’ 12
Petersilien-Couscous | gemischte Blattsalate | saisonale Toppings | Granatapfeldressing

Wahlweise zu Salat und Bowl

- 3 gebratene Garnelen +6
- Hahnchenbrust mit Parmesan +6,5
- Feta v +4
- Burrata v +4
- gebratene Pfifferlinge \f +6

Flammkuchen | Créme fraiche

- Elsasser Art - Speck | rote Zwiebelringe | Lauchzwiebeln | Parmesan 12,5
- Griechische Art - Balsamico-Champignons | Feta | Oliven | Rucola | Parmesan\(’ 13,5
- |talienische Art - Tomate | Knoblauch | Schalotten | Rucola | Parmesan v 11,5

HAUPTGERICHTE

Aufgeschnittenes Roastbeef (220 g) | sous-vide gegart | medium 32,9
Krauterbutter | wilder Brokkoli | Super Crunch Fritten

Original Wiener Schnitzel 29,5
Preiselbeeren | Zitrone | Kapern | Kartoffel-Radieschen-Salat

Auf Wunsch: Super Crunch Fritten statt Kartoffel-Radieschen-Salat (+0)

Schnitzel vom Landschwein 'Wiener Art' 18,5
Zitrone | Super Crunch Fritten | Gurken-Rahmsalat

Auf Wunsch: Bratkartoffeln statt Super Crunch Fritten (+0)

Wahlweise zu den Schnitzeln:
Beilagensalat (+4,5) | Gurken-Rahmsalat (+4,5) | gebratene Pfifferlinge (+6)
Champignon-Rahm statt Preiselbeeren (+3,5) | Ketchup (+0,5) | Mayo (+0,5)
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Rosa gegarte Tranchen vom Schweinefilet 24.5
Champignon-Rahm | Knuspriger Kartoffelrdsti

Forellenfilets 'Mdillerin Art' 24,5
Nussbutter | Zitrone | Petersilienkartoffeln | Gurken-Rahmsalat
Linguine 'Aglio e olio e peperoncino' \F 16
Mediterranes Gemuse | Knoblauch | milde Peperoni

- wahlweise mit 5 gebratenen Garnelen +10
Linguine in Pfifferlings-Rahmsauce geschwenkt v 22,5

Pfifferlinge | Champignons | Wei3wein | Petersilie

Fragen Sie unsere Mitarbeiter gerne nach unseren wechselnden sii3en Leckereien, frisch
gebackenen Kuchen und unseren Kindergerichten.



